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Rokokoschlosschen

Herzlich willkommen!
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Wussten Sie, dass. .

...das Rokokoschlésschen auch das ,,Stahlsche Schlésschen®
genannt wird? In der Uberlieferung heifdt es, dass es im
Jahre 1780 von Georg Franz Stahl, dem damaligen Biirger-
meister der Reichsstadt Schwabisch Gmiind, nach Planen des
Gmiunder Stadtbaumeisters Johann Michael Keller als Lust-
schloss fiir seine Frau Veronika erbaut wurde.

Noch heute ist das barocke Familienwappen am Balkon zu
sehen.

Wie der Alternativhame andeutet, handelt es sich um ein
Rokokobauwerk. Das gesamte Bauwerk ist von feingliedrigem
Rokokokunsthandwerk gepragt. Die Thematik der umfang-
reichen kinstlerischen Gestaltung ist aus Vergils Aeneis und
Ovids Metamorphosen entnommen. Als Stuckateur wird

der bereits 1776 bis zu Zeiten St. Leonhard fiir Keller tatige
Lauretin Hieber angenommen.

In der Zeit haufigen Besitzerwechsels, spatestens unter
Hauberschem Besitz ab 1885 wurde das Gebaude gastro-
nomischer Nutzung zugefiihrt.

Unzahlige Hochzeiten und andere Feste wurden hier schon
gefeiert so wie gemiitliche Nachmittage und Abende ver-
bracht.

Diirfen wir auch Sie bei Ihrer nachsten Feierlichkeit hier bei
uns begriifien?
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Herzlich willkommen!

Wir freuen uns, Sie hier bei uns im historischen Rokoko-
schlésschen in Schwabisch Gmiind begriifien zu diirfen.

Seit Juni 2021 sind wir im Rokokoschlosschen und im Stadt-
garten fur Sie da.

Uns ist es wichtig, dass Sie sich bei uns wohl fuhlen und gut
essen. Egal ob im Restaurant, beim Bankett, bei kleinen oder
grofden Feiern im Park, bei unseren Caterings und am Rems-
biergarten. Wir legen auf traditionell schwabische Kiiche Wert
und verwdhnen Sie zusammen mit unserem Kiichenteam mit
frischen, regionalen Zutaten und hausgemachten Spezialitaten.

Seien Sie herzlich willkommen und fiihlen Sie sich Wohl!

Ihr Philipp Jordan, Fabian Verdenik
und das ganze Team der s-genuss
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etranke

Teinacher Medium 0,751 ................. 5,90 €
Teinacher StillLO, 751 ..................... 5,90 €
Teinacher Medium 0,51 .................. 4,20 €
Teinacher StillLO,51 ...................... 4,20 €
Teinacher Medium 0,251 ................. 2,60 €
Teinacher Still0,251 . ...... ... ... ... ..... 2,60 €
Coca-Cola/ Coca-Cola light 0,331.......... 3,60 €
Fanta/Sprite 0,33 L ...................... 3,60 €
Paulaner Spezi0,33L..................... 3,60 €
Teinacher Apfelschorle 0,33 L.............. 3,60 €
Teinacher Apfel-Johannisbeerschorle 0,331 . 3,60 €
Teinacher Rhabarber-Mirabelle 0,331 ... ... 3,60 €
Teinacher Zitronen Limonade 0,331 ........ 3,60 €
Teinacher Eistee Pfirsich 0,331 ............ 3,60 €
Teinacher Eistee Zitrone 0,331L............. 3,60 €

Kaffeespezialititen aus dem Hause Dallmayr

Tasse BioKaffee......................... 2,80 €
Tasse Bio Espresso ...................... 2,50 €
Tasse Bio Cappuccino.................... 3,00 €
Tasse Bio Milchkaffee ... ................. 3,50 €
Glas Bio Latte Macchiato ................. 3,50 €
Glas Tee, verschiedene Sorten ... ......... 3,20 €
Lindt Heifde Schokolade . .. ............... 3,50 €

Kaffeespezialititen auch gerne entkoffeiniert.
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Bler & Mehr

Bier

Heubacher Export / Radler 0,51 ........... 4,20 €
Heubacher Pils /alkoholfrei 0,31 .......... 3,80 €
Heubacher Hefeweizen / alkoholfrei 0,51 ... 4,20 €
KristallweizenO,51 ...................... 4,20 €
Dunkles Hefeweizen 0,51................. 4,20 €
Friih Kolsch 0,2l ........................ 2,00 €
Aperitif

AperolSpritz. . ............ ... ... ... ..., 6,90 €
SanddornSpritz......................... 6,90 €
Hugo...... ... ... ... .. . .. . . . ... 6,90 €
LilletWildBerry . . ....................... 6,90 €
CampariOrange/Soda................... 6,90 €
Proseccoschorle ........................ 5,90 €
Spirituosen

aus der Brennerei Kottmann, Waldstetten

Williams Christ Birne2cl ................. 3,50 €
Vogelbeere 2cl......... ... ... ........... 3,50 €
Himbeer Geist2cl . ................... ... 3,50 €
Apfelbrand 2cl.......................... 3,50 €
Stuifenwasser2cl ...................... 3,50 €
Jagermeister2cl........................ 3,50 €
Ramazzotti2cl.......................... 3,50 €
Averna2cl ...... ... ... ... ... ... .. 3,50 €
Quzo2cl ... ... ... . . . .. 3,50 €
Haselnuss-Likor2cl ..................... 3,50 €
Grappa - Il Merlot di Nonino 2cl ......... 4,00 €
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Welne \Vorspelsen
& oalate

Secco Frizzante 0,1 L. .................... 3,80 €
Secco-Orange 0,1 L ...................... 3,80 €
Kessler Jagergrin 0,751................ 34,90 €
Flasche Crémant 0,75 ... ............... 44,90 € Kleiner gemischter Salat

mit Kartoffelstroh & Kernen. . .. ............... 5,90 €

Grief3klofschensuppe
mit frischem Schnittlauch . .. ................. 6,90 €

Vegane Thai-Curry-Suppe
mit Zuckerschoten . ........................ 6,90 €

optional mit gebratener Garnele .............. +3,90 €

Bunter Linsen-Salat
mit karamellisiertem Ziegenkase &
gebratenem Tramezzini..................... 11,90 €

Geraucherter Lachs
auf Kartoffelrésti mit Fenchel-Orangen-Salat . . . . . 12,90 €

Carpaccio vom Rind
mit Ackersalat & gebratenen Pilzen . ... ........ 13,90 €

Y = vegetarisch

Vegane Gerichte bereiten wir Ihnen individuell auf Nachfrage zu.
Sprechen Sie uns einfach an.
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S>pelsen

Schwabische Maultaschen
mit Kartoffelsalat & dunklerSofRe . ............ 13,90 €

Schnitzel ,,Wiener Art“ mit Spatzle & dunkler Sofse
vom Schwein. . . ........ .. 14,90 €

Wiener Kalbsschnitzel
mit Petersilienkartoffeln & Preiselbeeren. .. ... .. 22,90 €

Spinatknddel
mit geschmalzten Tomaten,
Pinienkerne & Walniissen in Gorgonzola-Sofse . ... 16,90 €

Perlgraupenrisotto
mit Paprikagemiise & Wildkrautern. . ... ........ 16,90 €
optional mit gebratenem Lachsforellenfilet. . ... ... .. +6 €

Filet & Backe
vom Schwein auf Karotten-Lauchgemiise,
dazu Krauterknépfle . . ..................... 21,90 €

Duo vom Lamm
Haxe & Karree auf eingekochten Bohnen,
dazu Kartoffelgratin . ...................... 26,90 €

Rokokoschlésschen Rostbraten
auf Speckbohnen
mit Pfefferrahm & gebratenen Kartoffelwiirfel . ... 26,90 €

Zwiebelrostbraten
mit Kalbsmaultaschle, zweierlei Zwiebeln,
Spatzle & dunklerSoRe. .. .................. 26,90 €

Hauptginge: kleine Portion — 2,00 €
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JesSerts

Affogato al caffe

Vanilleeis & ESPresso. . . .. ..........oouuu.o... 4,20 €
Vanilleeis
mit heiffen Himbeeren. . . ... ................. 6,90 €

Geschmalzte Marillenknodel
auf eingekochten Brombeeren, dazu Pistazieneis . .. 8,90 €

Soufflé von der dunklen Schokolade

mit Zimteis & eingekochten Beeren . ........... 8,90 €
Verschiedene SortenEis.................. 1,80 €
PortionSahne........................... 0,60 €
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Service
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To GO

Alle unsere Gerichte, Getranke in Flaschen und
Kaffee, sind auch zum Mithehmen. Gerne auch zum
Geniefden im schénen Stadtgarten.

Aber wir haben eine Bitte: hinterlassen Sie alles so,
wie sie es vorgefunden haben. Vielen Dank!

Parken

Als unser Gast diirfen Sie in der Stadtgarten
Tiefgarage kostenfrei parken! Lassen Sie einfach ihre
Karte entwerten.
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Service

@ Free Wifi

Unser regionaler Partner fairfast stellt kosten-
freies WLAN zur Verfligung: bei uns kdnnen Sie
gratis surfen! So geht’s:

1. WLAN an

2. GD_free_WiFi auswahlen p—
ST e fairfast

3. Login bestatigen und lossurfen www firfast.de

Handy Akku leer

Wir haben fiir Sie gratis verschiedene Powerbanks zum
Ausleihen!

Feedback

Haben Sie einen besonderen Wunsch oder ist etwas
nicht zu Ihrer Zufriedenheit gelaufen? Sprechen Sie uns
an, wir sind gerne fiir Sie da und mochten immer Besser
werden.
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Waren Sie zuirieden?

Teilen Sie’s uns mit!
www.instagram.com/s_genuss_gd
www.facebook.com/sgenuss
www.s-genuss.de/bewertungen

Unsere Offnungszeiten

Mittwoch 11:30 — 14:00 Uhr
Donnerstag & Freitag 11:30 — 14:00 Uhr und 17:30 — 22:00 Uhr
Samstag 17:30 — 22:00 Uhr
Sonn- und Feiertage 11:00 — 15:00 Uhr
Kiichenschluss immer 90 Minuten vor Schliefiung
(mittags 13:45 Uhr)

Stadtgarten | Rokokoschlosschen
Remsbiergarten | Catering

s-genuss GmbH | Rektor-Klaus-StraBBe 9 | 73525 Schwabisch Gmiind
Tel. 07171100 360 | www.s-genuss.de | info@s-genuss.de
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